
VINTERMENU
På RAS skaber vi gode traditioner

Vil du være sikker på at få bord? - Reserver på www.rashaderslev.dk

Weekend 
brunch buffet

229,- INKL. DRIKKEVARER 

RAS’ KÆMPE BRUNCH BUFFET 
HVER LØRDAG OG SØNDAG 

Med mest fokus på lokale og danske råvarer. 
Forskellige juice, safte og ad libitum alm. kaffe/the. 

Børn under 10 år 159 kr. 
Tilkøb 29 kr. af en Cafe latte eller cappuccino. 

Onsdagsflæsk

189,-

STEGT FLÆSK MED PERSILLESOVS 
AD LIBITUM I TO TIMER

Hver onsdag aften fra kl. 17.00 - 20.30. 

Hver måned forkæler vi dig med en helt særlig 2- eller 3-retters menu.  
En gastronomisk oplevelse, med nøje udvalgte råvarer, med fokus på høj 
kvalitet, smag og en hyldest til det klassiske danske køkken.    
Fuldend oplevelsen med en omhyggeligt sammensat vin- eller ølmenu

En ny smagsoplevelse ala RAS – hver måned. 
Velbekomme! 

- Månedens menu

Se menu på 
bordkort



Smørrebrød

KOLDRØGET LAKS FRA KALVØ RØGERI 125 ,-
Med dildmayonaise, tomat, kaviar, citronperler, syltede rødløg og friterede kapers

HJEMMERØRT HØNSESALAT 115 ,-
Med bacon, syltede løg og sennepsfrø

Vi anbefaler Royal Blanche til Hønsesalat

ÆG OG REJER 115 ,-
Med kaviar, tomat, citronperler og dildmayonaise

Vi anbefaler Anarkist Bloody Weizen til Æg og rejer

Fingermad & Snack

POMMES FRITES MED DIP 59 ,-

KOKKENS SIGNATUR SMØRREBRØD 135 ,-
Et stort stykke smørrebrød med Roastbeef af kalveculotte, 
remoulade, peberrod, syltede agurker og hjemmelavet ristet løg

 Vi anbefaler Mørk Mumme til vores Signaturret

RØRT TATAR 125 ,-
Med syltede og rå løg, friterede kapers, peberrod, sennepsfrø, 
røget mayo og rå æggeblomme

Vi anbefaler RAS Import til Rørt tatar

SOL OVER HADERSLEV 125 ,-
Røget sild fra Kalvø med løg, dildmayonaise, radiser, mandler og rødløg

Vi anbefaler Royal Blanche til Røget sild

HJEMMEPANERET RØDSPÆTTEFILET 125 ,-
Med hjemmelavet remoulade, citron, tomat, asparges, kaviar og dild

Vi anbefaler vores 6100 Lager øl til Rødspættefilet 

RIBBENSTEG 125 ,-
Med rødkål, sprøde svær, syltede løg, agurker og sennepsfrø

Vi anbefaler vores 6100 Lager øl til Ribbensteg 

SNACKKURV 125 ,-
2 stk. ølpaneret løgringe, 2 stk. sprøde kyllingespyd, 
2 stk. tempurarejer, 2 stk. ølpaneret mozzarella sticks og aioli

NACHOS MED SPRØD KYLLING 135 ,-
Cremefraiche og salsa

TILKØB DIP
AIOLI, MAYONNAISE, SALSA, CHILIMAYO, REMOULADE, KETCHUP

15 ,-

EKSTRA BRØD 15 ,-

Frokost indtil kl. 17.00 

RAS-BRÆTTET 189 ,-
1 stk. tartelet, 1 stk. valgfrit smørrebrød 
Inklusiv en lille dessert efter kokkens valg 

SILDEPLATTE M. 3 SLAGS SILD 189 ,-
Karrysild, Christiansø pigens kryddersild og røget sild fra Kalvø røgeri 

FROKOSTPLATTE 225 ,-
2 stk. valgfrit smørrebrød 
Inklusiv en lille dessert efter kokkens valg 

Platter

235 ,-SMØRREBRØDSTAPAS 
6 stk. af vores mest populære smørrebrød som snitter efter kokkens valg 
Inklusiv en lille dessert efter kokkens valg 

Vi anbefaler vores 6100 Lager øl til alle vores platter

Vi anbefaler New England IPA til Koldrøget laks

(VORES PLATTER KAN IKKE DELES!)



CÆSAR A LA RAS 165 ,-
Sprød kylling, bacon, tomat, parmesan, dressing og hjemmelavet croutoner

SALAT MED KOLDRØGET LAKS FRA KALVØ RØGERI 165 ,-
Rød dressing, tomat, agurk, syltede rødløg og årstidens grønt

Pastaretter

KYLLING OG SPINAT 165 ,-
Cremet pastaret med revet citron, hvidløg, parmesan og sprød kylling

Vi anbefaler Royal Blanche til Kylling og spinat

RAVIOLI 185 ,-
Med svampe trøffel, parmesan og salviesmør 

Vi anbefaler RAS Import til Ravioli

Burgere

RAS’ BURGER 	 175 ,-
2 bøffer, 2 slags danske oste, aioli, bacon, salat, tomat, løg, agurk 
og pommes frites og aioli dip

ANDEBURGER 175 ,-
Med pulled duck, sprød parmaskinke, syltede rødløg, ristede rødløg 
og RAS egen spidskål vendt i appelsinmayo, pommes frites og aioli dip

 Vi anbefaler Mørk Mumme til Andeburger

BURGER MED SPRØD KYLLING 175 ,-
Paneret kylling med pankorasp og parmesan, chilimayo, syltede rødløg, salat, 
soltørede tomater, ostefyldte mini peberfrugt, pommes frites og aioli dip

BØFSANDWICH 175 ,-
Serveres med bløde løg, rødbeder, syltede agurker, ristede løg, 
brun sovs og pommes frites 

Klassiske frokostretter

TARTELETTER MED HØNS I ASPARGES 159 ,-
3 stk. Tarteletter, tomat og urtemix 

ÆGGEKAGE MINIMUM 2 PERSONER pr. person 165 ,-
Med spæk/bacon, purløg, tomater, rødbeder, sennep og RAS’ hjemmebagt rugbrød

Vi anbefaler New England IPA til Æggekage

STJERNEKASTER 235 ,-
Hjemmepanerede rødspættefileter, rejer, koldrøget laks,
rød dressing, citron, kaviar og grønt på ristet franskbrød

185 ,-RØRT TATAR	
Med fritter, aioli, rodfrugtchips og rå æggeblomme

Vi anbefaler RAS Import til Rørt tatar

HERREGÅRDSBØF 175 ,-
Med kartoffelbåde, ærter og bearnaisesauce 

PARISERBØF 175 ,-
Med rå æggeblomme, kapers, friterede kapers, pebberrod og rødbeder
 	 Tilkøb spejlæg til Pariserbøf: 15,-

Vi anbefaler Mørk Mumme til Pariserbøf

Vi anbefaler 6100 Lager øl til Tarteletter

Vi anbefaler FUR Bock til Herregårdsbøf

Vi anbefaler Royal Blanche til Stjernekaster

Salater Vi anbefaler Anarkist Bloody Weizen til alle salater

Vi anbefaler Anarkist Bloody Weizen til Burger m. Sprød kylling

Vi anbefaler 6100 Lager øl til RAS’ Buger

Vi anbefaler RAS Import til Bøfsandwich

Onsdagsflæsk ad libitum 
hver onsdag aften



RAS’ Aftenmenu

Desserter / Ost
GAMMELDAGS ÆBLEKAGE 85 ,-
Med knuste makroner og flødeskum

DANSKE OSTE 125 ,-
4 stk danske oste, kiks, syltede rødløg, hjemmesyltet kompot 
og smørstegt rugbrød 

KIKSEKAGE  85 ,-

Hver måned forkæler vi dig med 
en helt særlig 2- eller 3-retters menu
 
En gastronomisk oplevelse, med nøje udvalgte 
råvarer, med fokus på høj kvalitet, smag og en 
hyldest til det klassiske danske køkken 

Fuldend oplevelsen med en omhyggeligt 
sammensat vin- eller ølmenu
 
En ny smagsoplevelse ala RAS – hver måned 

Velbekomme!
Se menu på 

bordkort

Vi anbefaler FUR Bock til vores Danske oste

RIBEYE STEAK	 265 ,-
Med ovnstegte kartofler, bearnaise og årstiden garniture 

Vi anbefaler RAS Import til Ribeye

Klassiskere

STJERNEKASTER 235 ,-
Hjemmepanerede rødspættefileter, rejer, koldrøget laks,
rød dressing, citron, kaviar og grønt på ristet franskbrød

185 ,-RØRT TATAR	
Med fritter, aioli, rodfrugtchips og rå æggeblomme

Vi anbefaler RAS Import til Rørt tatar

WIENERSCHNITZEL AF KALV 265 ,-
Med kartofler, wienerdreng og smørsovs 

PARISERBØF 175 ,-
Med rå æggeblomme, kapers, friterede kapers, pebberrod og rødbeder
 	 Tilkøb spejlæg til Pariserbøf: 15,-

Vi anbefaler Mørk Mumme til Pariserbøf

Vi anbefaler Royal Blanche til Stjernekaster

HAKKEBØF MED BLØDE LØG 175 ,-
Serveres med kartofler, brun sovs og hjemmelavet agurkesalat   

Vi anbefaler Mørk Mumme til Hakkebøf

MØRBRAD A LA CREME 175 ,-
Svampesauce, kartoffelmos, rødbeder og surt 

Vi anbefaler FUR Bock til Mørbrad a la creme

Vi anbefaler FUR Bock til Ribbensteg

Vi anbefaler 6100 Lager øl til Wienerschnitzel

175 ,-RIBBENSTEG	
Serveres med kartofler, brun sovs, rødkål og hjemmelavet agurkesalat   

Månedens menu



Ekstra sulten

POMMES FRITES MED DIP 59 ,-

SNACKKURV 125 ,-
2 stk. ølpaneret løgringe, 2 stk. sprøde kyllingespyd, 
2 stk. tempurarejer, 2 stk. ølpaneret mozzarella sticks og aioli

NACHOS MED SPRØD KYLLING 135 ,-
Cremefraiche og salsa

Burgere

RAS’ BURGER 	 175 ,-
2 bøffer, 2 slags danske oste, aioli, bacon, salat, tomat, løg, agurk 
og pommes frites og aioli dip

ANDEBURGER 175 ,-
Med pulled duck, sprød parmaskinke, syltede rødløg, ristede rødløg 
og RAS egen spidskål vendt i appelsinmayo, pommes frites og aioli dip

 Vi anbefaler Mørk Mumme til Andeburger

BURGER MED SPRØD KYLLING 175 ,-
Paneret kylling med pankorasp og parmesan, chilimayo, syltede rødløg, salat, 
soltørede tomater, ostefyldte mini peberfrugt, pommes frites og aioli dip

BØFSANDWICH 175 ,-
Serveres med bløde løg, rødbeder, syltede agurker, ristede løg, 
brun sovs og pommes frites 

Vi anbefaler Anarkist Bloody Weizen til Burger m. Sprød kylling

Vi anbefaler 6100 Lager øl til RAS’ Buger

Vi anbefaler RAS Import til Bøfsandwich

Pastaretter

KYLLING OG SPINAT 165 ,-
Cremet pastaret med revet citron, hvidløg, parmesan og sprød kylling

Vi anbefaler Royal Blanche til Kylling og spinat

RAVIOLI 185 ,-
Med svampe trøffel, parmesan og salviesmør 

Vi anbefaler RAS Import til Ravioli

CÆSAR A LA RAS 165 ,-
Sprød kylling, bacon, tomat, parmesan, dressing og hjemmelavet croutoner

SALAT MED KOLDRØGET LAKS FRA KALVØ RØGERI 165 ,-
Rød dressing, tomat, agurk, syltede rødløg og årstidens grønt

Salater Vi anbefaler Anarkist Bloody Weizen til alle salater

TILKØB



Fadøl DRAFT BEER

PILSNER FRA FUGLSANG 65 ,-
Med sin korngyldne farve og sit flotte kompakte skum.
Humlen giver en frisk dug og en let smag. Alc. 4,8% vol.

CLASSIC FUGLSANG BLACK BIRD 65 ,-
Den dufter frisk og en anelse syrlig af humle, og det er også humlen
der giver øllet den karakteristiske smag. Alc. 4,8% vol.

NEW ENGLAND IPA 	 75 ,-
Fyldig og let perlende øl, der ikke bliver hængende for længe
og giver derfor hurtigt plads til en tår mere. Alc. 5,4% vol.

MØRK MUMME 75 ,-
En hybrid mellem belgisk dubbel og engelsk/amerikansk brown ale.
Fyldig krop, lettet af en let bæsyrlighedsten. Alc. 6,5% vol.

ROYAL BLANCHE 75 ,-
En let forfriskende hvedebaseret øl med et stejf af citrus. Frisk smag 
med lav bitterhed og en frugtig karakter. Alc.4,6% vol.

ANARKIST BLOODY WEIZEN 75 ,-
Fyldig hvededrevet, maltet smag med en blød frugtig sødme fra 
blodappelsinen, balanceret af en moderat bitterhed. Frisk, perlende
og luftig som kun en hvedeøl kan være.. Alc.5,2% vol.

Beer made for RAS
6100 HADERSLEV LAGER 65 ,-
I 6100 Haderslev Lager tilbyder vi en lækker undergæret øl til det danske 
frokostbord. Nyd et dejligt stykke klassisk smørrebrød sammen med den helt 
oplagte lager. Det giver den perfekte smagsoplevelse. En rolig og klar øl med
farve som dyb, rødgyldent rav. Den har en frugtagtig duft med en frisk tone
af blomster og en karakterfuld, velafbalanceret maltet smag. Alc. 5,5% vol.

LOCAL BOTTLE SPECIAL BEER

Kolde drikke

SODAVAND 39 ,- / 59 ,-
Pepsi, Pepsi MAX, Appelsin, Mirinda lemon, Faxe kondi, Danskvand

UDEN ALKOHOL

COCIO 35 ,-

VAND ELLER KILDEVAND 25 ,-

EN KANDE VAND 40 ,-

FRISKPRESSET APPELSINJUICE 60 ,-

HUSETS ICE TEA 55 ,-
Med hyldeblomst og citrusfrugter

Kaffe

SPECIAL KAFFE 49 ,-
Café Americano, Café Au Lait, Café Latte, Cappuccino, Cortado,
Café Orange, Café Chok, Chai latte, Amerikansk kaffe

ALMINDELIG KAFFE/FILTERKAFFE 35 ,-

VARM KAKAO 45 ,-

The
EARL GREY MILD, SORT FLØDE THE, SØNDERJYSK,
GRØN KVÆDE, ROOIBOS - HOLE IN ONE

35  ,-

RAS ISKAFFE 59 ,-

Økologiske safter og lemonader
CITRON, SOLBÆR, RABARBAR, ÆBLEMOST
HYLDEBLOMST, RIBS, HINDBÆR

49 ,-

Flaskeøl

Øl med fuld smæk på smagen 
og lidt mindre procenter
ROYAL PILSNER 33 CL 0,0% 45 ,-
Velsmagende pilsner brygget i Danmark uden effekten af alkohol.

ANARKIST HAZY IPA 44 CL 0,5 % 75 ,-
Super frisk frugtkarakter. Let maltkrop, blød bitterhed og en eminent smag.

RAS IMPORT 75 ,-
Belgisk Klosterøl med dejlig rund og maltet smag.
Mild bitterhed med en sød fyldig karamel eftersmag. Alc. 6,5% vol. 

JORDBÆRSMOOTHIE 60 ,-

FUR ALKOHOLFRI PALE ALE 50 CL 0,5% 75 ,-
Velsmagende Pale Ale med en ren smag - let sødlig og fyldig

FUR ALKOHOLFRI IPA 50 CL 0,5% 75 ,-
Velsmagende IPA, dejlig frisk, aromatisk og harmonisk humleoplevelse

COCKTAIL A LA RAS 95 ,-
Jordbær-gin, rababer-gin, mango sirup og faxe kondi

RAS´s Cocktails 

APEROL SPRITZ 95 ,-

FILUR 1 STK. 85 ,- / 2 STK. 150 ,-

GIN LEMON 1 STK. 85 ,- / 2 STK. 150 ,-

SOUR GIN 1 STK. 85 ,- / 2 STK. 150 ,-

ASTRONAUT 1 STK. 85 ,- / 2 STK. 150 ,-

GIN HASS 1 STK. 85 ,- / 2 STK. 150 ,-

FUR BOCK 50 CL 7,6% 75 ,-
Kraftig, rund maltet smag med en fyldig harmonisk afslutning af humle.

SÆSON HANEN 75 ,-
RAS er altid på udkig efter specielle bryg fra danske eller udenlandske 
bryggerier. Spørg tjeneren.



Vinkort
Hvidvin

Rødvin

Rosé

RIESLING – GEORG STEINMETZ, TYSKLAND  349 ,-

Denne Riesling, er en kombination af lækker frugtsødme med en frisk syre og en 
let tørhed – præcis som en god Riesling bør være. I næsen mødes du af friske 
æbler, citron og pærer, mens smagen er livlig og frugtig med en perfekt balance 
mellem sødme og syre. En forfriskende og uimodståelig vin, der egner sig både til 
hygge, lette retter og asiatiske smagsnuancer. Alc. 11% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

SAUVIGNON - BORGO BOSCHETTO, ITALIEN 349 ,-

En let drikkelig klassisk Sauvignon, med en frisk frugtig og blød smag. Vinen der 
ikke kan fornærme nogen og som går godt til både til fisk, pasta og æggebaserede 
retter. Så hvis du skal prøve vores Æggekage, er dette vinen dertil. Alc. 12,5% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

VIGNALI I.G.T. BASILICATA, ITALIEN 65 ,- / 349 ,-

Denne vin er sammensat af 3 fantastiske druesorter, Chardonnay, Greco og 
Malvasia, en sammensætning der skaber en vin med frisk og intens duft af grønne 
frugter. En elegant kvalitets vin med en strågul farve i glasset og en blød og delikat 
smag. ideel til både aperitif og lette skaldyrs- og fiske retter. Alc. 12,5% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

CADMO I.G.T. INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA, ITALIEN  65,- / 349 ,-

I glasset har denne rødvin en rigtig flot rubinrød farve, smagen og drunten er i 
harmoni med sin frugtige og friske aromaer. Dette er en rødvin som de fleste ville 
kunne lide. Alc. 13% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

RIPASSO - DELLA VALPOLICELLA, ITALIEN 449 ,-

Med sin Rubinrød farve, og sin bløde strejf i munden, er denne Ripasso helt per-
fekt til middagsbordet. Noterne af kirsebær, brombær og tørret frugt, giver en god 
struktur i smagen. Alc. 14% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

CHIANTO CASA DE MONTE, ITALIEN 399 ,-

Rubinrød i glasset med en medium krop, en meget traditionel Chianti. Rig i sma-
gen af mørkebær, strejf af viol og en forfriskende syre. Delikat frisk og fløjes agtig i 
ganen, men en blød finish af tanniner. Alc. 13% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

AMARONE CANTINA CAORSA, ITALIEN 499 ,-

Den dybe rubinrøde farve antyder dens parfume, som er en enestående koncen-
tration af vilde frugter og hints af kakao. Ved den første slurk folder denne vin sig 
ud, smagen i munden er stærk, rig og energisk, men alligevel overraskende i sin 
balance, modenhed og raffinement. Alc. 15% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

ROSÉ MENZATIA BARDOLINO CHIARETTO, ITALIEN 65 ,- / 349 ,-

Eklassisk rosé fra Bardolino ved Gardasøen, hvor det tempererede klima skaber 
perfekte betingelser for friske og frugtige vine. Denne elegante rosé er lavet på 
Corvina, Rondinella og Molinara – de samme druer, der bruges i Valpolicella og 
Amarone. I næsen mødes du af friske røde bær som jordbær og kirsebær, supple-
ret af florale noter og et strejf af citrus. Smagen er let, frisk og velbalanceret med 
en ren, tør afslutning. Alc. 12% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

Bobler
PROSECCO SPUMANTE DOC BRUT, ITALIEN 65 ,- / 349 ,-

Strågul farve med grønlige reflekser, rigeligt bobler, med fin og vedvarende smag. 
I næsen har den noter, der minder om blåregnblomster og akacieblomster. Delikat 
smag, frisk, let sødlig og dejlig frugtig. Alc. 11% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

RÉSERVE DEMI-SEC – BLANC DE BLANC - 
CHAMPAGNE SAINTGYBRYEN GRAND CRU, ITALIEN

699 ,-

I næsen er den fuld af eksotiske frugter. I munden er den blød, med dejlige 
mineraler. Den har en strågul farve i glasset med grønne reflekser. Ideel til søde 
og delikate desserter. Alc. 12,5% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

RÉSERVE BRUT – BLANC DE BLANC - CHAMPAGNE 
SAINTGYBRYEN GRAND, FRANKRIG

699 ,-

I næsen er den delikat, med hvide blomster. Frisk og blomstret i munden, med 
aromaer af lime og tjørn. Den har en strålende guldfarve med grønne reflekser. 
Alc. 12,5% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

GERARD BERTRAND COTE DES ROSES MAGNUM, FRANKRIG 599 ,-

Med en duft af sol og sommer, samt en imponerende frisk smag, har du her den 
perfekte rosé til sommeren. Den gør sig fantastisk på terrassen og perfekt til 
smørrebrød og snacks. Alc. 13% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

CHARDONNAY – TRE VENTI, ITALIEN 75 ,- / 399 ,-

En sofistikeret hvidvin fra Sicilien, skabt af 100 % Chardonnay-druer. En perfekt 
balance mellem fylde og friskhed. Vinen har en smuk strågul farve med gyldne 
nuancer og en intens bouquet af tropiske frugter, citrus og delikate florale noter. 
Perfekt til fisk, skaldyr, kylling, cremede pastaretter og bløde oste. Alc. 12% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

ROSATO - TRE VENTI, ITALIEN 75 ,- / 399 ,-

En elegant og frisk rosévin fra Sicilien, fremstillet af den karakteristiske Nerello 
Mascalese-drue. Vinen har en smuk, lys rosa farve og en delikat aroma af røde 
bær, citrus og florale noter. Dens velafbalanceret syre, en let cremet tekstur og 
mineralske finish gør den til en alsidig ledsager til lette retter såsom skaldyr, 
salater og friske oste. Alc. 12% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

PRIMITIVO – MENZATIA KROTOS, ITALIEN 75 ,-/ 399 ,-

Denne rødvin byder på en intens aroma af mørke bær, blommer og en let krydret 
undertone. Smagen er fyldig og frugtrig med noter af chokolade og vanilje. 
En velafbalanceret og letdrikkelig vin. Alc. 14% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

CABERNET - BORGO BOSCHETTO, ITALIEN 399 ,-

Fremstillet udelukkende på Cabernet-druer. Vinen har en dyb rubinrød farve 
og er en delikat, karakterfuld bouquet. Smagen er fyldig, harmonisk og elegant. 
Den egner sig særlig godt til fjerkræ, cremede retter og lyst kød. Alc. 12% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

MOSCATO D’ASTI – ARESCA, ITALIEN 65 ,- / 349 ,-

En let mousserende D’Asti som byder på en lys gylden farve. Let perlende på 
tungen og præget af søde noter af honning, citrus og tropiske frugter. Forfriskende 
elegant og en perfekt ledsager til desserter og bløde oste. Alc. 5% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5

Portvin
PORTO – MESSIAS TAWNY, PORTUGAL GLAS 59 ,- 

En klassisk portvin med noter af tørrede frugter, nødder og et hint af karamel. Den 
bløde og runde smag gør den særdeles behagelig, med en let sødme og velafba-
lanceret eftersmag. Passer perfekt til søde desserter, kage og oste. Alc. 19% vol.

TØR SØD1 2 3 4 5



VI HAR STOR RESPEKT FOR KONGERIGETS KLASSIKERE.

Danskheden er en stor del af konceptet og går igen lige fra fornemmelsen af
Morten Korch-stemning med rød- og hvidternede løbere på bordene til selve råvarerne

og retterne som mormor ville have lavet dem. Alle råvarer er så vidt muligt danske 
og købt så lokalt som muligt. Alt er lavet fra bunden med kærlighed og omtanke.

Vores hyggelige restaurant har beliggenhed midt på det
historiske torv i hjertet af Haderslev.

Om RAS Gastro & Malt

Følg os på Facebook

wwww.rashaderslev.dk  •  Tlf. 74 52 28 25  •  Torvet 6, 6100 Haderslev

VED SPIDSBELASTNING KAN DER FORVENTES VENTETID!

Vi splitter vi ikke regninger op, men henviser til mobilepay indbyrdes. 
Ønskes der betaling for hver enkelt gæst, forudsætter det bestilling 

og direkte betaling i baren ved ankomst

- Vi tilbyder ikke glutenfrit brød, men gæsten er naturligvis velkommen til at medbringe eget brød.
- Information om indhold af allergener i vores retter kan fås hos personalet.

- Hakket oksekød er rosastegt.
- Vi bruger altid rå æggeblomme, men tilbyder pasteuriseret æg.

VIGTIG INFO!

Scan for menu in EnglishDeutsche Speisekarte


