
Smørrebrød
Vores smørrebrød er lavet på hjemmebagt rugbrød. 

Alt er lavet fra bunden med kærlighed og omtanke - kun det bedste til vores smørrebrød.

HJEMMERØRT HØNSESALAT
Med bacon, syltede løg, sennepsfrø og urtemix

115,-

ÆG OG REJER
Med kaviar, citron, tomat, urtemix, citronperler og dildmayo

115,-

KARRYSILD MED ÆGGESALAT
Med frisk æble, skalotteløgscreme og purløg

115,-

CHRISTIANSØ PIGENS KRYDDERSILD
Med rygeostcreme, løg, mandler og karse

115,-

KOLDRØGET LAKS FRA KALVØ RØGERI
Med mayo, dild, tomat, citron, kaviar, citronperler og friterede kapers

125,-

SOL OVER HADERSLEV
Røget sild fra Kalvø med løg, dildmayo, radiser, mandler, rødløg og krydderurter

125,-

HJEMMEPANERET RØDSPÆTTEFILET
Med hjemmelavet remoulade, citron, tomat, asparges, kaviar og dild

125,-

RØRT TATAR
Med syltede og rå løg, friterede kapers, peberrod, syltede sennepsfrø og rå æggeblomme

125,-

RIBBENSTEG
Med rødkål, sprøde svær, syltede løg, syltede agurker, syltede sennepsfrø og karse

125,-



Platter

OSTE TALLERKEN 
Udvalg af danske oste (4 stykker ost) med smørstegt rugbrød, hjemmesyltede tyttebær, rødløg og hjemmelavet kompot.

EKSTRA + KR. 25,-/STK.

155,-

Vore platter kan ikke ændres eller deles

RAS-BRÆTTET 
1 stk. tartelet, 1 stk. valgfrit smørrebrød 
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg

189,-

SILDEPLATTE M. 3 SLAGS SILD 
Karrysild, Christiansø pigens kryddersild 
og røget sild fra Kalvø røgeri

209,-

SMØRREBRØDSPLATTE 1
MED 3 SNITTER OG EN LILLE DESSERT
Hjemmerørt hønsesalat, æg og rejer og rødspættefilet 
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg 

209,-

FROKOSTPLATTE
2 stk. valgfrit smørrebrød 
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg

225,- SMØRREBRØDSPLATTE 2
MED 3 SNITTER OG EN LILLE DESSERT
Rørt tatar, ribbensteg og røget sild  
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg

219,-

SNAPSESMAGNING 
TIL VORE PLATTER
Silden og snapsen åbner ballet, om det skal være vore egne 
hjemmelavede snapse eller et gensyn med de gode kendte 
klassiske, er en smagssag. 
Snapsesmagning indeholder 3 stk. 2 cl snaps.

95,-

ØLSMAGNING 
TIL VORE PLATTER
Tag med på rundvisning i øllets verden. Her får du en guidet tur 
i 4 forskellige øl. Glæd dig til at nyde øl med alle sanser; duft til 
humle og malt sammen med de danske retter.

125,-



Klassikere

DAGENS SALAT 
Spørg tjeneren

145,-

NACHOS MED KYLLING 
Med cremefraiche og stærk salsa

135,-

TARTELETTER MED HØNS I ASPARGES
3 stk. Tarteletter, tomat og urtemix

145,-

RIBBENSTEG
Serveres med kartofler, brun sovs og surt

165,-

BØFSANDWICH
Serveres med bløde løg, rødbeder, syltede agurker,
ristede løg, brun sovs og pommes friter

165,-

WIENERSCHNITZEL
Med kartofler, citron, kapers, peberrod og smørsovs

249,-

STJERNEKASTER 
Med hjemmepanerede rødspættefileter, rejer, koldrøget laks
og hjemmelavet dressing serveret på ristet franskbrød med 
citron, kaviar og grønt

199,-PARISERBØF 
Med rå æggeblomme og tilbehør

165,-

RØRT TATAR
Med fritter, aioli, rodfrugtschips og rå æggeblomme

189,-

RIBEYE 
300 gram Ribeye med rødvinssauce, 
timianstegte kartofler og surt

299,-

Caféretter
GAMMELDAGS ÆBLEKAGE 
Med knuste makroner og flødeskum

85,-

KIKSEKAGE 
Den originale opskrift

85,-

PANDEKAGER ELLER VAFFEL MED IS 85,-

Det søde

STRAMMER MAX (LUKSUS UDGAVE)
Ristet brød med ostecreme, landskinke, tomat, 
bacon, dobbelt spejlæg, purløg og løg

135,- ÆGGEKAGE MED FLÆSK OG BACON 
Med hjemmelavet sennep, rødbeder, tomater, purløg og rugbrød

169,-
PRIS PR. PERSON - MIN. 2 KUVERTER - KUN LIGE ANTAL GÆSTER (2 - 4 - 6 OSV.)



Snaps
O.P. ANDERSON ORIGINAL
AALBORG AQUAVIT
FAD FRA AALBORG
BRØNDUMS SNAPS
LINIE AQUAVIT

Hjemmelavet snaps

LILLE (PINLIG)
ca. 2 cl.

35,-

MELLEM (RIMELIG)
ca. 4 cl.

60,-

STOR (FORNUFTIG)
ca. 6 cl.

80,-

Vores hjemmelavet snaps kan variere - spørg tjener



OKTOBER

FORRET - Cremet græskarsuppe med ristede græskarkerner 

HOVEDRET - Filet Medaljon, stegte kartofler, årstidernes rodfrugter, selleripure og rødvinssauce 

DESSERT - Rødvinspocheret pære med vaniljecreme 

349,-

Nye lækre 3-retters 
menuer hver måned!

TIL KUN 349 KR. 
PR. PERSON.

Lad os stå for dit arrangement.
Menuen skifter hver måned og tilbydes til selskaber med min. 15 personer

NOVEMBER

FORRET - Kartoffelporre suppe med baconknas

HOVEDRET - Confiteret andelår med Pommes Anna, æbler, svesker og brun sovs

DESSERT -  Grillet æble med råcreme og nøddecrumble 

349,-

DECEMBER

FORRET - Carpaccio af and med hjemmesyltet rødkål, granatæble og appelsin

HOVEDRET - Ølbraiseret svinekæber med kartoffelmos, stegte gulerødder og baconcrumble 

DESSERT - Ananas flamberet i whiskey med vaniljeparfait og karamelcrumble 

349,-

3-retters Gastro Hit

Følg os på Facebook og hold dig opdateret på flere af vores gode Gastro Hits.



JANUAR

FORRET - Svampesuppe med smørstegt brød 

HOVEDRET - Culottesteg, ovnstegte kartofler, blomkålspure, stegte svampe, helstegte gulerødder og rødvinsglace 

DESSERT - Citronfromage a la RAS 

349,-

FEBRUAR

FORRET - Løgsuppe med hjemmelavet ostebrød 

HOVEDRET - Langtidsstegt svinekam med rosmarin, bagte rodfrugter, ovnbagte kartofler og skysovs 

DESSERT -  Æblekompot med vaniljeparfait

349,-

MARTS

FORRET - Røget torsk, rødbede tapioka, rødbede crudité og urtemayo 

HOVEDRET - Lammekrone med røget kartoffelmos, tranebærsauce og stegte rodfrugter

DESSERT - Chokoladefondant med passionsfrugtparfait 

349,-

Lad os stå for dit arrangement.
Menuen skifter hver måned og tilbydes til selskaber med min. 15 personer

3-retters Gastro Hit




