
Menukort

VIGTIG INFO!
VED SPIDSBELASTNING KAN DER FORVENTES VENTETID!

Scan for menu in EnglishDeutsche Speisekarte

- Af hensyn til ventetiden splitter vi ikke regninger op.

Vi tilbyder ikke glutenfrit brød, men gæsten er naturligvis velkommen til at medbringe eget brød. 
Information om indhold af allergener i vores retter kan fås hos personalet.

Hakket oksekød er rosa stegt.
Vi bruger altid rå æggeblomme men tilbyder pasteuriseret æg.

Hold øje med vores Gastro Hit!
Vi kombinerer lækre retter fra vores

 menukort med dejlig kolde drikkevarer til
samlet superpris - det kalder vi for Gastro Hit!

Gælder på udvalgte dage og i begrænset 
tidsrum - spørg tjeneren eller hold dig 

opdateret på vores Facebook.



Smørrebrød
Vores smørrebrød er lavet på hjemmebagt rugbrød. 

Alt er lavet fra bunden med kærlighed og omtanke - kun det bedste til vores smørrebrød.

HJEMMERØRT HØNSESALAT
Med bacon, syltede løg, sennepsfrø og urtemix

115,-

ÆG OG REJER
Med kaviar, citron, tomat, urtemix, citronperler og dildmayo

115,-

KARRYSILD MED ÆGGESALAT
Med frisk æble, skalotteløgscreme og purløg

115,-

CHRISTIANSØ PIGENS KRYDDERSILD
Med rygeostcreme, løg, mandler og karse

115,-

KOLDRØGET LAKS FRA KALVØ RØGERI
Med mayo, dild, tomat, citron, kaviar, citronperler og friterede kapers

125,-

SOL OVER HADERSLEV
Røget sild fra Kalvø med løg, dildmayo, radiser, mandler, rødløg og krydderurter

125,-

HJEMMEPANERET RØDSPÆTTEFILET
Med hjemmelavet remoulade, citron, tomat, asparges, kaviar og dild

125,-

RØRT TATAR
Med syltede og rå løg, friterede kapers, peberrod, syltede sennepsfrø og rå æggeblomme

125,-

RIBBENSTEG
Med rødkål, sprøde svær, syltede løg, syltede agurker, syltede sennepsfrø og karse

125,-



Platter

OSTE TALLERKEN 
Udvalg af danske oste (4 stykker ost) med smørstegt rugbrød, hjemmesyltede tyttebær, rødløg og hjemmelavet kompot.

EKSTRA + KR. 25,-/STK.

155,-

Vore platter kan ikke ændres eller deles

RAS-BRÆTTET 
1 stk. tartelet, 1 stk. valgfrit smørrebrød 
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg

189,-

SILDEPLATTE M. 3 SLAGS SILD 
Karrysild, Christiansø pigens kryddersild 
og røget sild fra Kalvø røgeri

209,-

SMØRREBRØDSPLATTE 1
MED 3 SNITTER OG EN LILLE DESSERT
Hjemmerørt hønsesalat, æg og rejer og rødspættefilet 
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg 

209,-

FROKOSTPLATTE
2 stk. valgfrit smørrebrød 
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg

225,- SMØRREBRØDSPLATTE 2
MED 3 SNITTER OG EN LILLE DESSERT
Rørt tatar, ribbensteg og røget sild  
inklusiv en lille dessert efter kokkens valg

219,-

SNAPSESMAGNING 
TIL VORE PLATTER
Silden og snapsen åbner ballet, om det skal være vore egne 
hjemmelavede snapse eller et gensyn med de gode kendte 
klassiske, er en smagssag. 
Snapsesmagning indeholder 3 stk. 2 cl snaps.

95,-

ØLSMAGNING 
TIL VORE PLATTER
Tag med på rundvisning i øllets verden. Her får du en guidet tur 
i 4 forskellige øl. Glæd dig til at nyde øl med alle sanser; duft til 
humle og malt sammen med de danske retter.

125,-



Klassikere

DAGENS SALAT 
Spørg tjeneren

145,-

NACHOS MED KYLLING 
Med cremefraiche og stærk salsa

135,-

TARTELETTER MED HØNS I ASPARGES
3 stk. Tarteletter, tomat og urtemix

145,-

RIBBENSTEG
Serveres med kartofler, brun sovs og surt

165,-

BØFSANDWICH
Serveres med bløde løg, rødbeder, syltede agurker,
ristede løg, brun sovs og pommes friter

165,-

WIENERSCHNITZEL
Med kartofler, citron, kapers, peberrod og smørsovs

249,-

STJERNEKASTER 
Med hjemmepanerede rødspættefileter, rejer, koldrøget laks
og hjemmelavet dressing serveret på ristet franskbrød med 
citron, kaviar og grønt

199,-PARISERBØF 
Med rå æggeblomme og tilbehør

165,-

RØRT TATAR
Med fritter, aioli, rodfrugtschips og rå æggeblomme

189,-

RIBEYE 
300 gram Ribeye med rødvinssauce, 
timianstegte kartofler og surt

299,-

Caféretter
GAMMELDAGS ÆBLEKAGE 
Med knuste makroner og flødeskum

85,-

KIKSEKAGE 
Den originale opskrift

85,-

PANDEKAGER ELLER VAFFEL MED IS 85,-

Det søde

STRAMMER MAX (LUKSUS UDGAVE)
Ristet brød med ostecreme, landskinke, tomat, 
bacon, dobbelt spejlæg, purløg og løg

135,- ÆGGEKAGE MED FLÆSK OG BACON 
Med hjemmelavet sennep, rødbeder, tomater, purløg og rugbrød

169,-
PRIS PR. PERSON - MIN. 2 KUVERTER - KUN LIGE ANTAL GÆSTER (2 - 4 - 6 OSV.)



Snaps
O.P. ANDERSON ORIGINAL
AALBORG AQUAVIT
FAD FRA AALBORG
BRØNDUMS SNAPS
LINIE AQUAVIT

Hjemmelavet snaps

LILLE (PINLIG)
ca. 2 cl.

35,-

MELLEM (RIMELIG)
ca. 4 cl.

60,-

STOR (FORNUFTIG)
ca. 6 cl.

80,-

Vores hjemmelavet snaps kan variere - spørg tjener



OKTOBER

FORRET - Cremet græskarsuppe med ristede græskarkerner 

HOVEDRET - Filet Medaljon, stegte kartofler, årstidernes rodfrugter, selleripure og rødvinssauce 

DESSERT - Rødvinspocheret pære med vaniljecreme 

349,-

Nye lækre 3-retters 
menuer hver måned!

TIL KUN 349 KR. 
PR. PERSON.

Lad os stå for dit arrangement.
Menuen skifter hver måned og tilbydes til selskaber med min. 15 personer

NOVEMBER

FORRET - Kartoffelporre suppe med baconknas

HOVEDRET - Confiteret andelår med Pommes Anna, æbler, svesker og brun sovs

DESSERT -  Grillet æble med råcreme og nøddecrumble 

349,-

DECEMBER

FORRET - Carpaccio af and med hjemmesyltet rødkål, granatæble og appelsin

HOVEDRET - Ølbraiseret svinekæber med kartoffelmos, stegte gulerødder og baconcrumble 

DESSERT - Ananas flamberet i whiskey med vaniljeparfait og karamelcrumble 

349,-

3-retters Gastro Hit

Følg os på Facebook og hold dig opdateret på flere af vores gode Gastro Hits.



JANUAR

FORRET - Svampesuppe med smørstegt brød 

HOVEDRET - Culottesteg, ovnstegte kartofler, blomkålspure, stegte svampe, helstegte gulerødder og rødvinsglace 

DESSERT - Citronfromage a la RAS 

349,-

FEBRUAR

FORRET - Løgsuppe med hjemmelavet ostebrød 

HOVEDRET - Langtidsstegt svinekam med rosmarin, bagte rodfrugter, ovnbagte kartofler og skysovs 

DESSERT -  Æblekompot med vaniljeparfait

349,-

MARTS

FORRET - Røget torsk, rødbede tapioka, rødbede crudité og urtemayo 

HOVEDRET - Lammekrone med røget kartoffelmos, tranebærsauce og stegte rodfrugter

DESSERT - Chokoladefondant med passionsfrugtparfait 

349,-

Lad os stå for dit arrangement.
Menuen skifter hver måned og tilbydes til selskaber med min. 15 personer

3-retters Gastro Hit



ALMINDELIG KAFFE/FILTERKAFFE   35,-

ESPRESSO/ ESPRESSO MACCHIATO              
ENKELT / DOBBELT   26,,- / 36,,-
En espresso er ikke noget der falder i alle smags, da den er meget kraftig. 
Den kommer i en lille kop og alles smag består af en mundfuld. Det siges, 
at man bør drikke den inden for ganske få minutter, så den ikke mister sin 
smag. Espresso Macchiato adskiller sig med en smule skum på toppen.

CAFÉ AMERICANO   40,-
En americano minder på nogle måder om helt almindelig kaffe, og beder 
man om en sort kaffe, er det da også ofte denne variant, man får serveret. 
En americano er et shot espresso der blandes med varmt vand. Alt efter 
styrken kan mængden af vand doseres, eller der kan komme to shots i.

CAFÉ AU LAIT   49,-
Ligesom caffe latte betyder kaffe med mælk på italiensk betyder, café au lait 
kaffe med mælk på fransk – det betyder dog ikke at det er den samme drik. 
Der er nemlig betydelig forskel på styrken, da en café au lait kun indeholder 
en lille smule mælk der typisk er kogende varm og ikke skummende som i 
en Caffe latté.

CAFÉ LATTE    49,-
En caffe latte er en blanding af espresso og varm mælk. Typisk en del 
espresso og tre dele mælk, altså en drik for dem, der ikke nyder deres kaffe 
stærk.

CAPPUCCINO   49,-
En af de mest ikoniske kaffedrikke og samtidig en af dem, der har været her 
længst tid, og er en klassiker på restaurantbesøget. Cappuccino består af 
espresso, varm mælk og mælkeskum, hvilket gør den mere luftig. Serveres 
med et drys kakao ovenpå.

CORTADO    49,-
En cortado er en varm kaffedrik, der består af cirka lige dele mælk og 
espresso. I modsætning til mange andre populære mælkebaserede kaffed-
rikke stammer denne ikke fra Italien, men fra Spanien. Denne drik smager 
meget mere af stærk kaffe end eksempelvis en latte, der består af 2/3- dele 
mælk. Derfor er en cortado et godt bud, hvis man vil have en maskulin kaffe, 
som stadig har noget mælk.

CAFÉ ORANGE   55,-
Orange chokolade overhældt med dobbelt espresso, steamet mælk og 
luftig skum. Minder til forveksling om en latte, blot med et strejf af orange 
chokolade.

CAFÉ CHOK   55,-
Chokolade overhældt med dobbelt espresso, steamet mælk og luftig skum. 
Minder til forveksling om en latte, blot med et strejf af chokolade.

CHAI LATTE   49,-
Steamet mælk og luftig skum med indisk chaipulver

VARM KAKAO   45,-
Serveres med flødeskum

AMERIKANSK KAFFE   55,-
Vores varme kakao med et skud espresso som giver en dejlig varm 
kakao-drik med et tvist af kaffe.

RAS ISKAFFE   59,-
En kølig, cremet og lækker form for kakao og kaffe i én, med en snert af karamel.

The   35,-
Al the kommer fra den samme plante, som har det latinske navn camellia sin-
ensis. Der produceres the mange steder i verden med hovedvægt på Asien. 
Koffeinindholdet i the ligger på samme niveau som i kaffe. Der bruges mindre 
mængde the end kaffe til brygning af en kop. Vælg mellem:

EARL GREY MILD  
(Uden garvesyre) Liflig og meget aromatisk. 

SORT FLØDE THE  
Rund og dejlig cremet smag

SØNDERJYSK 
Let sødlig med eftersmag af vanilje og orange
                                           
GRØN KVÆDE  
Grøn te med kvæde som giver en karakterfuld aroma
                                        
ROOIBOS - HOLE IN ONE  
Vor absolut mest populære te, blandes efter husets opskrift

COOL MINT 
Kombinationen af urter giver denne te en enestående smagsoplevelse. 
Stay cool.

Kaffe



Fadøl  DRAFT BEER

PILSNER FRA FUGLSANG (150 ÅRS)     35,- / 59,-
Med sin korngyldne farve og sit flotte kompakte skum. Humlen giver en frisk 
dug og en let smag. Alc. 4,8% vol.

CLASSIC FUGLSANG BLACK BIRD   35,- / 59,-
Den dufter frisk og en anelse syrlig af humle, og det er også humlen der giver 
øllet den karakteristiske smag. Alc. 4,8% vol.

NEW ENGLAND IPA                                 65,-
Fyldig og let perlende øl, der ikke bliver hængende for længe og giver derfor 
hurtigt plads til en tår mere. Alc. 5,4% vol.

RAS IMPORT                                                             65,-
Belgisk Klosterøl med dejlig rund og maltet smag. Mild bitterhed med en sød 
fyldig karamel eftersmag. Alc. 6,8% vol.

MØRK MUMME                                                 65,-
En hybrid mellem belgisk dubbel og engelsk/amerikansk brown ale. Fyldig 
krop, lettet af en let bæsyrlighedsten. Alc. 6,5% vol.

MURPHY’S IRISH STOUT                     65,-
En smooth og cremet stout med en lidt ristet smag. Let sødlig med noter af 
kaffe og ristet malt. Alc. 4,0% vol.

AFFLIGEM DOUBLE                    65,-
En sofistikeret smag der bevæger sig fra anis og lakrids over i en blødere 
karamelsmag – en unik blanding som giver denne Double Klosterøl en rig 
og perfekt afbalanceret karakter. Alc. 6,8% vol.

SÆSON HANEN                65,-
Ras er altid på udkig efter specielle bryg fra danske eller udenlandske
bryggerier. Spørg tjeneren

Flaskeøl 
KINGS’ COUNTRY - BROWN ALE                   65,-
Fyldig, tør og maltbåren smag med indslag af karamel, chokolade, nødder
og kaffe med en let humlekrydring, og en middellang, tør og kompleks 
eftersmag. Alc. 5.5% vol. 0,33 cl.

RAVNSBORG RØD - IRISH RED ALE             65,-
Solid, næsten cremet, fylde og en markant maltbåren smag præget af tørret 
frugt, karamel og en diskret sødme med et strejf af frugtige humler. Meget 
balanceret bitterhed og en næsten kælen, middellang frugtig og maltet 
eftersmag. Alc. 5.5% vol. 0,33 cl.

STUYKMAN WEISSBIER              65,-
Ret fyldig og markant smag af banan og nelliker fra gæren. Helt umærkbar 
bitterhed, hvor den lette sødme balanceres af en let syrlighed. Kort og 
krydret eftersmag. Alc. 5.0% vol. 0,33 cl.

Kolde drikke  UDEN ALKOHOL 

SODAVAND                                 35,- / 55,-
Pepsi, Pepsi MAX, Appelsin, Mirinda lemon, Faxe kondi, Danskvand, Tonic

COCIO                                           35,- 
VAND ELLER KILDEVAND                                  25,-
EN KANDE VAND                                   40,-
JORDBÆRSMOOTHIE                            55,-
APFELSCHORLE                                   50,-
HUSETS ICE TEA                                   50,-
Med hyldeblomst og citrusfrugter

FUGLSANGS TONIC            45,-
Den charmerende old school flaske med skruelåg ser ikke bare godt ud – den 
holder også på en masse forfriskende smag. Det mærker du, når du åbner for 
duften, slipper de let perlende bobler fri, lader dem prikke blidt på tungen 
og mødes med citrus og krydret sødme. Vælg mellem:

INDIAN TONIC, CUCUMBER OG BLACK PEPPER

I 6100 Haderslev Lager tilbyder vi en lækker 
undergæret øl til det danske frokostbord. 
Nyd et dejligt stykke klassisk smørrebrød 
sammen med den helt oplagte lager. Det giver 
den perfekte smagsoplevelse. En rolig og klar øl 
med farve som dyb, rødgyldent rav. Den har en 
frugtagtig duft med en frisk tone af blomster og
en karakterfuld, velafbalanceret maltet smag. 
Alc. 5,5% vol.

Økologiske safter 
og lemonader         

ADELHARDT HYLDEBLOMST      49,-
RÆBEL CITRONLEMONADE 49,-
RÆBEL SOLBÆRLEMONADE 49,-
RÆBEL RABARBARLEMONADE 49,-

RAS lager 
LOCAL BOTTLE SPECIAL BEER 

6100 HADERSLEV LAGER   
MADE FOR RAS

 65,-



Hvidvin
PRAECLARUS SAUVIGNON BLANC IGP, FRANKRIG
Farven er let gylden grønlig med Let tropisk bouquet med noter af umodne 
grønne pære, noter af hyldeblomster og stikkelsbær.Smagen indeholder frisk 
syre, lime og flintet smag af stenfrugter. 

SCHMITT 1919 RIESLING QBA, TYSKLAND
Riesling-druerne til denne vin kommer fra Rheinhessen, og vinen er en QbA 
(Qualitätswein bestimmter Anbaugebiet) kvalitet. Vinen har en brillantklar 
gul farve. I duften anes citrus og ferskennoter. Smagen er velafbalanceret 
med en frugtrig syre samt noter af urter.

Rødvin
BADIA ALLE CORTI PRIMITIVO, ITALIEN 
Denne vin har en intens rubinrød farve. I aromaen fornemmes tjære, lakrids 
og røde bær. Smagen er kraftig med god tannin og efterfølges af en saftig og 
delikat eftersmag. 

WHINFIELD ESTATE ZINFANDEL, USA
Whinfield Estate Zinfandel er medium fyldig, rig på aroma af brombær og 
ribs, med et strejf af krydderier. Den frugtfyldte bærsmag og sorte peber 
trænger igennem i den lange eftersmag.

QUIOT VENTOUX, RHÔNE, FRANKRIG
Høsten foretages med håndkraft, og druerne udvælges omhyggeligt inden 
presning. Efter lagring i egetræsfade, tappes vinen og flaskelagringen kan 
begynde. Vinen frigives aldrig før den er drikkemoden.Det er en flot vin med 
en elegant smag med blødhed og lang eftersmag. 

Rosé
FAMILLE BOUGRIER ROSÉ D´ANJOU AOP, FRANKRIG
Blandingen af traditionelle druer (Gamay og Grolleau) giver en kraftig far-
ve og yderst behagelige aromaer af jordbær og hindbær, en blød og rund 
frugtsmag. En smule sødme i denne vin afbalanceres perfekt af en forfrisken-
de tøre og lang finish af søde kirsebær.

RAS vine 
Rosé
US WHITE ZINFANDEL ROSÉ, CALIFORNIEN                      
Denne White Zinfandel er en dejlig rosévin fra det solrige Californien, fuld af 
modne, frugtrige nuancer som jordbær og hindbær. Vinen har en naturlig og 
forførende sødme, med en behagelig frisk syre i eftersmagen.

Hvidvin
CHARDONNAY, AUSTRALIEN                
De fuldmodne druer giver her en cremet og aromatisk hvidvin med en lækker 
aroma af tropisk frugt. Vinen er ganske fyldig og kombinerer elegant den 
bløde fylde med et flot, frisk pift af citrus. En rigtig lækker all-round-vin, der 
kan nydes ved enhver lejlighed.

Rødvin
SHIRAZ/CABERNET, AUSTRALIEN 
Vinen har en flot, rød farve og en indtagende duft af moden frugt og krydderi. 
Smagen er velafbalanceret, ganske kraftig og giver en god fornemmelse af 
fylde på tungen. En rigtig lækker all-roundvin.

349,-

349,-

349,-

349,-

399,-

GLAS / FLASKE

60,- / 299,-

60,- / 299,-

65,- / 299,-

349,-

Vores gode vine



DOBBELT GIN 
AND TONIC
TANQUERAY GIN 80,-
Skotland: Klassisk London Dry Gin, let krydret med masser af smag af enebær 
og lime.

BOMBAY SAPPHIRE GIN 80,-
England: Lavet på en opskrift der indeholder 10 forskellige ingredienser bla. 
mandel, lemonskal og lakrids.

TANQUERAY NO. TEN 80,-
Skotland: Unik destilleret gin med friske citroner. Flasken er inspireret af en 
citruspresser. 

HENDRICKS 80,-
Skotland: Klassisk gin med agurk og rosenblade.

FRIT VALG AF TONIC FRA FUGLSANG:
 

CUCUMBER TONIC, BLACK PEPPER TONIC 
ELLER INDIAN TONIC

SOUR GINGIN LEMON WHISKEY SOUR

MOJITO GIN HASS

MOJITO JORDBÆR

APEROL SPRITZESPRESSO MARTINI

COCKTAIL & DRINKS 
TIL 85 KR.




