GASTRO & MALT

Menu

Bitte Beachten Sie unseren Gastro Hit!

Wir kombinieren leckere Gerichte unserer Speisekarte
mit angenehm kiihlen Getranken zu einem gesammelten
Superpreis - dies nennen wir Gastro Hit.

Dies gilt an auserwahlten Tagen und fiir begrenzte Zeit
- Fragen Sie lhren Kellner oder halten Sie sich auf unserer
Facebookseite auf dem laufenden.

WICHTIGE INFO!

STOSSZEITEN KANN ES ZU WARTEZEIT KOMMEN
- Aus Rucksicht auf Wartezeiten teilen wir Rechnungen nicht auf.

Wir bieten kein Glutenfreies Brot an, aber es ist Gasten natirlich gestattet ihr eigenes Brot mitzubringen.
Informationen Uber allergene Inhalte, erhalten Sie bei unserem Personal.
Unser Rinderhack ist rosa gebraten.
Wir verwenden immer rohes Eigelb, bieten aber pasteurisierte Eier an.

wwww.rashaderslev.dk < TIf. 74 52 28 25 « Torvet 6, 6100 Haderslev
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Unser Smerrebred wird auf selbstgebackenem Schwarzbrot gemacht.
Alles ist von Grund auf mit Liebe und Flrsorge gemacht - nur das Beste fur unser Smerrebrgd.

HAUSGEMACHTER HUHNERSALAT

Mit Bacon, eingelegte Zwiebeln, Senfkorner und Krautermix

EI UND GARNELEN

Mit Kaviar, Zitrone, Tomate, Krdutermix, Zitronenperlen und Dillmayo

CURRYHERING MIT EIERSALAT

Mit frischen Apfeln, Schalottencreme und Schnittlauch

KRAUTERHERING DES CHRISTIANS@ MADCHENS

Mit Raucherkasecreme, Zwiebeln, Mandeln und Kresse

KALTGERAUCHERTER LACHS AUS DER RAUCHEREI AUF KALV@

Mit Mayo, Dill, Tomate, Zitrone, Kaviar, Zitronenperlen und frittierten Kapern

KRUSTENBRATEN

Mit Rotkohl, knuspriger Schwarte, eingelegte Zwiebeln, danische eingelegte Gurken, eingelegte Senfkorner und Kresse

HAUSGEMACHTES SCHOLLENFILET

Mit hausgemachter Remoulade, Zitrone, Tomate, Spargel, Kaviar und Dill

GERUHRTER TATAR

Mit eingelegten und rohen Zwiebeln, frittierten Kapern, Meerrettich, eingelegten Senfkdrnern und rohem Eigelb

SONNE UBER HADERSLEV

Raucherlachs aus Kalvg mit Zwiebeln, Dillmayo, Radieschen, Mandeln, roten Zwiebeln und Krautern

115,

115,-

115,-

115,-

125,-

125,-

125,-

125,-

125,-



«& Platten %%

Unsere Platten konnen nicht verandert oder geteilt werden

RAS-BRATTET 189,-

1 stk. Tartelette, 1 stk. wahlfreies Smgrrebrgd,
inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs.

MITTAGSPLATTE 225,

2 stk. wahlfreies Smgrrebred,
inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs

HERINGSPLATTE MIT 3 SORTEN HERING 209,

Curryhering, Krauterhering des Christiansg Madchens
und gerduchterter Hering von der Raucherei auf Kalvg

SMORREBRODSPLATTE 1 209,-
MIT 3 SCHNITTEN UND EINEM KLEINEN DESSERT

Selbstgemachter Hiihnchensalat, Eier und Schrimps, und
Schollenfilet, inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs.

SMORREBRODSPLATTE 2 219,-
MIT 3 SCHNITTEN UND EINEM KLEINEN DESSERT

Geriihrter Tartar, Krustenbraten und Raucherhering,
inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs.

KASEPLATTE

155,

Auswahl an danischen Kasen (4 Stk Kase) mit buttergebratenem Schwarzbrot, selbsteingemachte Preiselbeeren, roten Zwiebeln

und selbstgemachtem Kompott.

EXTRA + KR. 25,- STK

SCHNAPSVERKOSTUNG 95,-
ZU UNSEREN PLATTEN

Hering und Schnaps er6ffnen den Ball, ob unsere eigenen
selbstgemachten Schnapse oder ein Wiedersehen mit gut be-
kannten Klassikern, ist eine Geschmackssache.

Die Schnapsverkostung beinhaltet 3 Stk. 2cl Schnaps.

BIERVERKOSTUNG 125,
ZU UNSEREN PLATTEN

Eine Rundreise in der Welt der Biere. Hier bekommen Sie eine
begleitete Tour durch 4 verschiedene Biere. Freuen Sie sich
darauf, das Bier mit allen Sinnen zu genieBen, vom Duft zum
Hopfen und Malz, zusammen mit den danischen Gerichten.




STRAMMER MAX (DELUXE-AUSGABE) 135,-

Gerostetes Brot mit Kasecremé, Landschinken, Tomaten,
Speck, doppeltem Spiegelei, Schnittlauch und Zwiebeln

DAS TORTCHEN MIT HUHNCHEN IN SPARGEL

3 Tortchen, Tomaten und Krautermix

OMELETTE MITSPECK UND BACON 169,

Mit selbstgemachtem Senf, Roter Beete, Tomaten, Schnittlauch
und Schwarzbrot.

PREIS PRO PERSON- MINDESTENS 2 PERSONEN- NUR GERADE ANZAHL GASTE
(2-4-6 USW).

KRUSTENBRATEN

Mit Kartoffeln, brauner Sauce und Saurem

BOFSANDWICH

Mit weichen Zwiebeln, Roter Beete, eingelegten Gurken,
Rostzwiebeln, brauner Sauce und Pommes Frites

145,-

165,-

165,-

sa Klassiker &%

PARISERB@F (DinISCHE SPEZIALITAT) 165,-
Serviert mit rohem Eigelb und Zubehor

GERUHRTER TATAR 189,
Mit Fritten, Aioli, Wurzelgemiisechips und rohem Eigelb
STJERNEKASTER (wunDERKERZE) 199,-

Mit hauspanierten Schollenfilet, Garnelen, kaltegerauchertem
Lachs und hausgemachtem Dressing, serviert auf gerostetem
WeiRbrot, mit Zitrone, Kaviar und Griinem

WIENER SCHNITZEL 249,

Mit Kartoffeln, Zitrone, Kapern, Meerrettich und Buttersauce

RIBEYE 299,

300 Gram Ribeye mit Rotweinsauce, Thymiangebratene
Kartoffeln und Saurem

-~ Cafegerichte

NACHOS MIT HAHNCHEN 135, -

Serviert mit Creme Fraiche und starker Salsa

SALAT DES TAGES

FRAGEN SIE DEN KELLNER

145,-

Das Sulse

GAMMELDAGS ABLEKAGE 85,-

(altmodischer danischer Apfelkuchen)
Mit zerbroselten Makronen und Schlagsahne.

KIKSEKAGE 85,-
(Kekskuchen)
Das Originalrezept

PFANNKUCHEN ODER WAFFELMITEIS  85,-




0.P. ANDERSON ORIGINAL KLEIN
AALBORG AQUAVIT oo
FAD FRA AALBORG MITTEL
BRONDUMS SNAPS

LINIE AQUAVIT GROSS

e~ Hausgemachter Schnaps 2%

Unsere hausgemachten Schnapse konnen variieren - fragen Sie den Kellner

35,

60,-

80,




3 Gange Gastro Hit

Das Menu andert sich monatlich und kann ausschlieBlich
jeden Freitag/ Samstag Abend ab 17Uhr genossen werden und nur bis 19Uhr bestellt werden.

OKTOBER 349,

VORSPEISE - cremige Kiirbissuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen
HAUPTGERICHT - Filet Medallion, gebratene Kartoffeln, Wurzelgemiise der Jahreszeit, Selleriepiiree und Rotweinsauce
NACHTISCH - Rotweinpochierte Birne mit Vanillecreme

NOVEMBER 349,

VORSPEISE - Kartoffel- Lauch Suppe mit knusprigem Bacon
HAUPTGERICHT - confierter Entenschenkel mit Pommes Anna, Apfel, Trockenpflaumen und brauner Sauce
NACHTISCH - Gegrillter Apfel mit Racreme (danische Eiersahne) und Nusscrumble

DEZEMBER 349,

VORSPEISE - Carpaccio aus Ente mit selbstgemachtem Rotkohl, Granatapfel und Orange
HAUPTGERICHT - Bierbrassierte Schweinekiefer mit Kartoffelbrei, gebratenen Karotten und Baconcrumble
NACHTISCH - Ananas flambiert in Whiskey mit Vanilleparfait und Karamellcrumble

Jeden Monat neue leckere
3 Gange Menus!

Fiir nur 349,- Kr.

Pro Person. /

Folgen Sie uns bei Facebook fiir mehr unserer guten Gastro Hits




3 Gange Gastro Hit

Das Menu andert sich monatlich und kann ausschlieBlich
jeden Freitag/ Samstag Abend ab 17Uhr genossen werden und nur bis 19Uhr bestellt werden.

JANUAR 349,

VORSPEISE - pilzsuppe mit buttergebratenem Brot

HAUPTGERICHT - culottebraten, ofengebackene Kartoffeln, Blumenkohlpiiree, gebratene Pilze, Karotten und Rotweinsglace
NACHTISCH - zitronenmousse a la RAS

FEBRUAR 349,-

VORSPEISE - zwiebelsuppe mit selbstgemachten Kasebrot
HAUPTGERICHT - Langzeitgebratener Schweinekamm mit Rosmarin, gebackenem Wurzelgemiise, ofengebackenen Kartoffeln und Sky Sauce
NACHTISCH - apfelkompott mit Vanilleparfait

MARZ 349,

VORSPEISE - Gerducherter Dorsch, Rote Beete Tapioka, Rote Beete crudité und Krautermayo

HAUPTGERICHT - Lammkrone mit gerauchertem Kartoffelbrei, Moosbeerensauce und gebratenen Wurzelgemiise
NACHTISCH - schokoladenfondant mit Passionsfruchtparfait




