
Menü

WICHTIGE INFO!
STOSSZEITEN KANN ES ZU WARTEZEIT KOMMEN

- Aus Rücksicht auf Wartezeiten teilen wir Rechnungen nicht auf.

 Wir bieten kein Glutenfreies Brot an, aber es ist Gästen natürlich gestattet ihr eigenes Brot mitzubringen. 
Informationen über allergene Inhalte, erhalten Sie bei unserem Personal.

Unser Rinderhack ist rosa gebraten.
Wir verwenden immer rohes Eigelb, bieten aber pasteurisierte Eier an.

wwww.rashaderslev.dk  •  Tlf. 74 52 28 25  •  Torvet 6, 6100 Haderslev

Bitte Beachten Sie unseren Gastro Hit!
Wir kombinieren leckere Gerichte unserer Speisekarte 

mit angenehm kühlen Getränken zu einem gesammelten 
Superpreis - dies nennen wir Gastro Hit.

 
Dies gilt an auserwählten Tagen und für begrenzte Zeit 

- Fragen Sie Ihren Kellner oder halten Sie sich auf unserer 
Facebookseite auf dem laufenden.



Smørrebrød
Unser Smørrebrød wird auf selbstgebackenem Schwarzbrot gemacht.

Alles ist von Grund auf mit Liebe und Fürsorge gemacht - nur das Beste für unser Smørrebrød.

HAUSGEMACHTER HÜHNERSALAT
Mit Bacon, eingelegte Zwiebeln, Senfkörner und Kräutermix

115,-

EI UND GARNELEN
Mit Kaviar, Zitrone, Tomate, Kräutermix, Zitronenperlen und Dillmayo

115,-

CURRYHERING MIT EIERSALAT
Mit frischen Äpfeln, Schalottencreme und Schnittlauch

115,-

KRÄUTERHERING DES CHRISTIANSØ MÄDCHENS
Mit Räucherkäsecreme, Zwiebeln, Mandeln und Kresse

115,-

KALTGERÄUCHERTER LACHS AUS DER RÄUCHEREI AUF KALVØ
Mit Mayo, Dill, Tomate, Zitrone, Kaviar, Zitronenperlen und frittierten Kapern

125,-

125,-

HAUSGEMACHTES SCHOLLENFILET
Mit hausgemachter Remoulade, Zitrone, Tomate, Spargel, Kaviar und Dill

125,-

GERÜHRTER TATAR
Mit eingelegten und rohen Zwiebeln, frittierten Kapern, Meerrettich, eingelegten Senfkörnern und rohem Eigelb

125,-

KRUSTENBRATEN
Mit Rotkohl, knuspriger Schwarte, eingelegte Zwiebeln, dänische eingelegte Gurken, eingelegte Senfkörner und Kresse

125,-

SONNE ÜBER HADERSLEV
Räucherlachs aus Kalvø mit Zwiebeln, Dillmayo, Radieschen, Mandeln, roten Zwiebeln und Kräutern



Platten

KÄSEPLATTE
Auswahl an dänischen Käsen (4 Stk Käse) mit buttergebratenem Schwarzbrot, selbsteingemachte Preiselbeeren, roten Zwiebeln 
und selbstgemachtem Kompott.

EXTRA + KR. 25,- STK

155,-

Unsere Platten können nicht verändert oder geteilt werden

RAS-BRÆTTET 
1 stk. Tartelette, 1 stk. wahlfreies Smørrebrød, 
inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs.

189,-

MITTAGSPLATTE
2 stk. wahlfreies Smørrebrød, 
inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs

225,-

HERINGSPLATTE MIT 3 SORTEN HERING
Curryhering, Kräuterhering des Christiansø Mädchens 
und geräuchterter Hering von der Räucherei auf Kalvø

209,-

SMØRREBRØDSPLATTE 1 
MIT 3 SCHNITTEN UND EINEM KLEINEN DESSERT
Selbstgemachter Hühnchensalat, Eier und Schrimps, und 
Schollenfilet, inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs.	

209,-

SMØRREBRØDSPLATTE 2 
MIT 3 SCHNITTEN UND EINEM KLEINEN DESSERT
Gerührter Tartar, Krustenbraten und Räucherhering,  
inklusive eines kleines Desserts nach Wahl des Kochs.

219,-

SCHNAPSVERKOSTUNG
ZU UNSEREN PLATTEN
Hering und Schnaps eröffnen den Ball, ob unsere eigenen 
selbstgemachten Schnäpse oder ein Wiedersehen mit gut be-
kannten Klassikern, ist eine Geschmackssache.
Die Schnapsverkostung beinhaltet 3 Stk. 2cl Schnaps.

95,-

BIERVERKOSTUNG 
ZU UNSEREN PLATTEN
Eine Rundreise in der Welt der Biere. Hier bekommen Sie eine 
begleitete Tour durch 4 verschiedene Biere. Freuen Sie sich 
darauf, das Bier mit allen Sinnen zu genießen, vom Duft zum 
Hopfen und Malz, zusammen mit den dänischen Gerichten.

125,-



Klassiker

SALAT DES TAGES 
FRAGEN SIE DEN KELLNER

145,-

NACHOS MIT HÄHNCHEN 
Serviert mit Creme Fraiche und starker Salsa

135,-

DAS TÖRTCHEN MIT HÜHNCHEN IN SPARGEL
3 Törtchen, Tomaten und Kräutermix

145,-

KRUSTENBRATEN
Mit Kartoffeln, brauner Sauce und Saurem

165,-

BØFSANDWICH
Mit weichen Zwiebeln, Roter Beete, eingelegten Gurken, 
Röstzwiebeln, brauner Sauce und Pommes Frites

165,-

WIENER SCHNITZEL
Mit Kartoffeln, Zitrone, Kapern, Meerrettich und Buttersauce

249,-

STJERNEKASTER (WUNDERKERZE) 
Mit hauspanierten Schollenfilet, Garnelen, kaltegeräuchertem 
Lachs und hausgemachtem Dressing, serviert auf geröstetem 
Weißbrot, mit Zitrone, Kaviar und Grünem

199,-

PARISERBØF (DÄNISCHE SPEZIALITÄT)
Serviert mit rohem Eigelb und Zubehör

165,-

GERÜHRTER TATAR
Mit Fritten, Aioli, Wurzelgemüsechips und rohem Eigelb

189,-

RIBEYE 
300 Gram Ribeye mit Rotweinsauce, Thymiangebratene 
Kartoffeln und Saurem

299,-

Cafégerichte

GAMMELDAGS ÆBLEKAGE 
(altmodischer dänischer Apfelkuchen)
Mit zerbröselten Makronen und Schlagsahne.

85,-

KIKSEKAGE 
(Kekskuchen)
Das Originalrezept

85,-

PFANNKUCHEN ODER WAFFEL MIT EIS 85,-

Das Süße

STRAMMER MAX (DELUXE-AUSGABE)
Geröstetes Brot mit Käsecremé, Landschinken, Tomaten, 
Speck, doppeltem Spiegelei, Schnittlauch und Zwiebeln

135,-

OMELETTE MIT SPECK UND BACON 
Mit selbstgemachtem Senf, Roter Beete, Tomaten, Schnittlauch 
und Schwarzbrot.

169,-

PREIS PRO PERSON- MINDESTENS 2 PERSONEN- NUR GERADE ANZAHL GÄSTE 
(2-4-6 USW).



Schnaps

O.P. ANDERSON ORIGINAL
AALBORG AQUAVIT
FAD FRA AALBORG
BRØNDUMS SNAPS
LINIE AQUAVIT

Hausgemachter Schnaps

KLEIN 
ca. 2 cl.

35,-

MITTEL
ca. 4 cl.

60,-

GROSS 
ca. 6 cl.

80,-

Unsere hausgemachten Schnäpse können variieren – fragen Sie den Kellner



OKTOBER

VORSPEISE - Cremige Kürbissuppe mit gerösteten Kürbiskernen

HAUPTGERICHT - Filet Medallion, gebratene Kartoffeln, Wurzelgemüse der Jahreszeit, Selleriepüree und Rotweinsauce

NACHTISCH - Rotweinpochierte Birne mit Vanillecreme

349,-

Jeden Monat neue leckere 
3 Gänge Menüs!
Für nur 349,- Kr. 

Pro Person.

Das Menü ändert sich monatlich und kann ausschließlich 
jeden Freitag/ Samstag Abend ab 17Uhr genossen werden und nur bis 19Uhr bestellt werden.

NOVEMBER

VORSPEISE -  Kartoffel- Lauch Suppe mit knusprigem Bacon

HAUPTGERICHT - Confierter Entenschenkel mit Pommes Anna, Äpfel, Trockenpflaumen und brauner Sauce

NACHTISCH - Gegrillter Apfel mit Råcreme (dänische Eiersahne) und Nusscrumble

349,-

DEZEMBER

VORSPEISE - Carpaccio aus Ente mit selbstgemachtem Rotkohl, Granatapfel und Orange

HAUPTGERICHT - Bierbrassierte Schweinekiefer mit Kartoffelbrei, gebratenen Karotten und Baconcrumble

NACHTISCH - Ananas flambiert in Whiskey mit Vanilleparfait und Karamellcrumble

349,-

Folgen Sie uns bei Facebook für mehr unserer guten Gastro Hits

3 Gänge Gastro Hit



JANUAR

VORSPEISE - Pilzsuppe mit buttergebratenem Brot

HAUPTGERICHT - Culottebraten, ofengebackene Kartoffeln, Blumenkohlpüree, gebratene Pilze, Karotten und Rotweinsglace

NACHTISCH - Zitronenmousse a la RAS

349,-

FEBRUAR

VORSPEISE - Zwiebelsuppe mit selbstgemachten Käsebrot

HAUPTGERICHT - Langzeitgebratener Schweinekamm mit Rosmarin, gebackenem Wurzelgemüse, ofengebackenen Kartoffeln und Sky Sauce

NACHTISCH - Apfelkompott mit Vanilleparfait

349,-

MÄRZ

VORSPEISE - Geräucherter Dorsch, Rote Beete Tapioka, Rote Beete crudité und Kräutermayo

HAUPTGERICHT - Lammkrone mit geräuchertem Kartoffelbrei, Moosbeerensauce und gebratenen Wurzelgemüse

NACHTISCH - Schokoladenfondant mit Passionsfruchtparfait

349,-

Das Menü ändert sich monatlich und kann ausschließlich 
jeden Freitag/ Samstag Abend ab 17Uhr genossen werden und nur bis 19Uhr bestellt werden.

3 Gänge Gastro Hit


